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RESUMO

Trabalho com plantas de figueira da cultivar Roxo
de Valinhos, Pomar Didatico do Centro Agropecuario da
Palma - UFPEL, objetivando testar o &cido giberélico
(AG3) (20, 40, 80 e 120ppm), etefon (100, 250, 500 e
750ppm) e Oleo de oliva, na qualidade e quantidade de
figos para consumo in natura, assim como a
antecipagéo e uniformizacéo da colheita. Os figos, com
0 peso médio de 15,92g e diametro basal de 3,4cm,
foram classificados como estéadio 2 de desenvolvimento.
O etefon e 0 AG;z foram aplicados através de jatos
dirigidos a fruta, ao passo que o 6leo de oliva foi
aplicado no ostiolo do figo, duas gotas em cada fruta.
Na colheita foram feitas avaliacdes do peso, ganho de
peso e porcentagem de figos maduros, antecipacao,
uniformizacdo e aparéncia das frutas para consumo,
através de escala de 1 a 4. A qualidade e a quantidade
dos figos séo alteradas pela aplicacdo do AGs, etefon e
O0leo de oliva, assim como a antecipagdo e
uniformizacdo da colheita. O AG; antecipou e
uniformizou a maturacéo, proporcionando 100% de figos
maduros aproveitaveis. O etefon antecipou a maturacao,
porém, proporcionou figos com qualidade inferior. O
6leo de oliva proporcionou qualidade de figos
intermediéria ao AG; e Etefon.

Palavras-chave: Figos, fitoreguladores, maturacao,
Oleo de oliva

ABSTRACT

ANTECIPATION AND UNIFORMIZATION OF
RIPENING OF FIGS Cv. ROXO DE VALINHOS WITH
THE USE OF PLANT GROWTH REGULATORS AND
OLIVE OIL. The present study was performed in fig
plants from the Roxo de Valinhos cultivar, at Fazenda
da Palma Experimental Station orchard of the Federal
University of Pelotas (UFPEL). The objectives were to
test gibberellin (20, 40, 80 and 120ppm), ethephon
(200, 250, 500 and 750ppm) and olive oil effects on the
quality and quantity of figs for fresh consumption, as
well as the harvest antecipation and uniformization. The
figs were, at the stage 2 of fruit development, with

average weight of 15,92g and basal diameter of 3,4cm.
The ethephon and GA; were applied with guided jets to
the fruit, and two drops of olive oil were applied in the
ostiole of each fig. At harvesting, measurements of
weight, gain of weight and percentage of ripe figs,
antecipation and  uniformization. The  market
appearance scored as 1 to 4 were made. The results
showed that fig quality and quantity are altered by the
application of GA3, ethephon and olive oil, as well as
the antecipation and uniformization of the harvest. The
GA; treatment antecipation and uniformized the
ripening, allowing 100% of ripe figs to be in good
standing. The treatment with ethephon, despite its
antecipation of ripening, produced figs with lower
quality. The olive oil produced figs with intermediate
quality between GA; and ethephon.

Key words: Figs, plant growth regulators, ripenning,
olive oil

INTRODUCAO

A producdo de figos no Brasil pode se dar por
periodos mais longos ou mais curtos, dependendo das
temperaturas médias durante a vegetacdo. No Estado
de S&o Paulo a colheita vai de novembro a maio, ao
passo que no Rio Grande do Sul ndo ultrapassa o més
de marco, devido as baixas temperaturas. Desta forma,
grande quantidade de figos permanece verde na planta.
O uso de fitoreguladores pode ampliar a colheita e a
qualidade das frutas, quando realizado com critério.

A primeira substancia utilizada para antecipar a
maturacdo do figo foi o éleo de oliva. SIMAO (1971),
verificou que qualquer outro tipo de 6leo de origem
vegetal produzia o mesmo efeito. Posteriormente foram
utilizados fitoreguladores como acido giberélico (AG3) e
acido 2-cloroetil fosfénico.

MANICA et al. (1972), trabalhando com figos cv.
Roxo de Valinhos, constataram a néo influéncia dos
Oleos vegetais (soja, oliva, algoddo e milho) no peso
médio das frutas, verificando-se que foram eficientes
para induzir a precocidade de maturacdo, antecipando-a
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em 6 a 7 dias.

O agente estimulante da maturagéo € o etileno, que
€ produzido pela degradacdo do 6leo de oliva,
especialmente quando exposto a radiagdo solar (HIRAI,
HIRATA & HORIUCHI, 1968; SAAD, CRANE & MAXIE,
1969; WEAVER, 1972).

SAAD, CRANE & MAXIE (1969), considerando a
pequena quantidade de etileno produzido por gota de
Oleo de oliva, e o fato de nao estar confinado na fruta,
propuseram que o gas derivado do Oleo estimula na
producdo enddégena em apenas poucas células,
proximas do estiolo. Se estas células forem capazes de
produzir quantidades significativas de gas, reacdo em
cadeia pode ser iniciada em células mais distantes do
ostiolo, provocando resposta em toda a fruta.

Pratica bastante utilizada pelos produtores é a
aplicacdo de &cido 2-cloroetil fosfénico (Etefon), visando
a antecipacdo da maturacdo do figo, que permite a
colheita parcelada e programada. Por este processo o
produtor pode prever as quantidades a colher e a
comercializar, evitando os periodos de super oferta
(PENTEADO, 1986).

PEREIRA (1979), visando acelerar a maturacao
dos figos, aplicou etefon na concentracdo de 250 ppm,
através de pulverizacao dirigida para as frutas quando
estas estavam com coloracdo vermelha no interior, ou
seja, 15 a 20 dias antes da completa maturacdo. A
aplicacdo do etefon, com pequenos pulverizadores
manuais, apresenta as vantagens de ndo causar
manchas nos frutos e melhorar o rendimento.

O etefon aplicado sobre os figos da cultivar Roxo
de Valinhos, durante os estadios finais de crescimento,
antecipou a maturagdo (7 a 21 dias) sem modificar as
principais caracteristicas comerciais das frutas
(PEREIRA et al., 1981).

CRANE & GROSSI (1960), conseguiram, através
da aplicagdo de acido giberélico, antecipacdo na
colheita em 25 dias para a concentracdo de 80 ppm, e
15 dias para as concentracdes de 20 e 40 ppm em figos
da cultivar Mission, mas as frutas mostraram-se
deficientes em aculcar e sabor.

Analisou-se a influéncia do acido giberélico (AG3),
etefon e 6leo de oliva na antecipacdo e uniformizagéo
da colheita das frutas, para aproveitamento dos figos
remanescentes nas plantas que ndo alcancam a
maturacdo em funcdo da diminui¢do das temperaturas.

MATERIAL E METODOS

Experimento conduzido no Pomar Didético do
Centro Agropecuario da Palma - UFPEL, distrito do
Capédo do Ledo - RS, periodo de novembro de 1994 a
maio de 1995, plantas de figueira com 5 anos de idade,
cultivar Roxo de Valinhos, solo classificado como
podzoélico vermelho amarelo e espagamento de 5 x 3m.

Delineamento experimental inteiramente
casualizado com dez tratamentos e trés repeticdes,
utilizando-se parcelas com 20 figos.

Foram testados os seguintes tratamentos: 1.0leo
de Oliva (duas gotas); 2.Etefon 100ppm; 3.Etefon
250ppm; 4.Etefon 500ppm; 5.Etefon 750ppm; 6.AG3
20ppm; 7.AG3 40ppm; 8.AG3; 80ppm; 9.AG; 120ppm; 10.
Testemunha.

O etefon foi diluido em agua destilada e adicionado
de espalhante adesivo. O produto comercial usado foi o

Ethrel, com 21,66% de acido 2-cloroetil-fosfénico
(etefon).
O AG; foi dissolvido em &gua destilada e

espalhante adesivo. O produto comercial foi Pro-Gibb
com 10% de AGs.

Os tratamentos foram aplicados pela manha do dia
20 de margo de 1995. No caso do éleo de oliva foram
colocadas duas gotas no ostiolo de cada figo. Para os
demais tratamentos, foram feitas aplicacbes com
pulverizador manual de um litro, procurando-se atingir
os figos com dois jatos da solucéo dirigidos diretamente
no fruto pelo lado do ostiolo.

As aplicagbes foram feitas sobre figos no estéadio 2
de desenvolvimento. Os figos tinham peso médio de
15,92 gramas e didmetro basal médio de 3,4 cm.

No dia dos tratamentos, foram colhidos cinco dos
20 figos de cada parcela, para determinacdo do peso
inicial, ficando a parcela constituida de 15 figos.

As analises foram feitas no momento em que os
figos estavam maduros, sendo entdo colhidos e
pesados. Posteriormente, era anotada a porcentagem
de maturacdo em cada tratamento, e a antecipacdo da
maturacéo (dias apés a aplicacdo dos tratamentos).

Através de avaliacbes visuais, foram observadas
caracteristicas de apresentacdo comercial dos figos,
como: tamanho, rachadura da casca, murchamento, cor,
forma e abertura do ostiolo. Foram atribuidas notas de
um a quatro para as frutas.
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No experimento o pomar foi mantido limpo através
de capinas e, sempre que necessario, foi utilizada
irrigacdo. O controle da ferrugem foi efetuado por
produtos a base de cobre.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os parametros para avaliar a influéncia do AGs,
etefon e Oleo de oliva na antecipagdo e uniformizacgao
de figos, cv. Roxo de Valinhos, estdo apresentados na
Tabela 1, onde foram realizadas comparacdes de
médias entre os 10 tratamentos, através do teste de
Duncan ao nivel de 5% de probabilidade, para as
diferentes variaveis.

Verifica-se efeitos importantes pelo uso dos
fitoreguladores e do 6leo de oliva na obten¢éo de figos
para consumo in natura, conforme avalia¢des feitas no

peso, ganho de peso, porcentagem de maturacdo e
gualidade final de colheita.

Os resultados obtidos, em relacdo a antecipacéo e
uniformizacdo da colheita, sédo apresentados na Figura
1, onde se observa que todos os tratamentos
anteciparam a maturacdo em relagcéo a testemunha. Os
tratamentos com etefon tiveram respostas mais rapidas,
entretanto os figos apresentaram baixa qualidade, pois,
nas concentragcbes de 100 e 250ppm, ocorreu
murchamento e nas demais ocorreu rachaduras,
indicando que nao foram feitos na época adequada. Isto
foi feito propositalmente, pois o objetivo era aproveitar
os figos que ndo iriam amadurecer naturalmente na
planta, devido as baixas temperaturas que ocorrem no
sul do Brasil a partir do inicio do outono.

Os tratamentos com AG; obtiveram melhores
resultados, pois este fitoregulador ndo apresenta efeito
tdo imediato quanto o etefon, podendo as frutas
uniformizarem o seu desenvolvimento fisiol6gico até o
momento da maturagéo.

TABELA 1 - Influéncia do AG3;, etefon e dleo de oliva em figos cv. Roxo de Valinhos

Variaveis
Peso Ganho de Peso  Maturagéo* Qualidade** Antecipacao
Tratamentos (9) (9) (%) (1-4) (Dias)
Oleo de Oliva 45,72 b 30,19 b 74,07 b 2,46 b 32
Etefon 100 ppm 37,42 c 20,83 ¢c 40,89 c 192c 12
Etefon 250 ppm 29,49d 13,71 d 28,55 d 1,34d 10
Etefon 500 ppm 44,56 b 28,86 b 65,26 b 221c 10
Etefon 750 ppm 50,90 b 3520 b 59,32 b 2,13¢c 8
AG;3 20 ppm 54,48 b 38,61b 100,00 a 3,56 a 30
AG; 40 ppm 49,15 b 32,68 b 100,00 a 3,63 a 42
AG; 80 ppm 49,29 b 34,24 b 100,00 a 3,45 a 30
AG3 120 ppm 44,28 b 27,69 b 100,00 a 3,34 a 30
Testemunha 66,82 a 50,94 a 32,22d 3,06 a 66

As médias seguidas pela mesma letra nas colunas, ndo diferem entre si pelo teste de Duncan (a=0,05).
* Maturagéo - porcentagem de figos maduros até o final do experimento.
** Qualidade - nota atribuida aos frutos por ocasido da colheita, de 1 a 4.
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Dias

Oleo Veg. Etf 100 Etf 250 Etf 500 Etf 750
Tratamento

GA3 20 GA3 40 GA3 80 GA3 120 Test.

Figura 1 - Tempo para a colheita de figos tratados com Oleo de Oliva, Etefon e AG;

As frutas mais pesadas foram obtidas entre as
colhidas das plantas testemunhas, com apenas 32,22%
de seus figos maduros no final do experimento. Embora
0 peso e o ganho de peso tenham sido inferiores a
testemunha, verifica-se, pela Tabela 1, que os demais
tratamentos, com excecdo do etefon 250ppm,
alcancaram altos indices de maturacdo, obtendo-se
100% de figos maduros nos tratamentos com AGs.

Os resultados dos tratamentos com AGs;, etefon
500 e 750ppm e 6leo de oliva sdo semelhantes aqueles
observados por SAMPAIO et al. (1983), que obtiveram
uma média de 50,0 g por fruta, para a mesma cultivar.

Resultados similares foram obtidos por PEREIRA
et al (1981), nos tratamentos realizados com o0 AG3 , no
mesmo estadio de aplicagcdo. Em relacdo ao etefon na
concentracao de 250ppm, obteve-se apenas 9 gramas a
mais no peso da fruta, enquanto que na concentracdo
de 500 ppm obteve-se maior diferenca 24,5 gramas. As
diferencas podem ser explicadas pela desuniformidade
fisiolbgica em que as frutas deste experimento se
encontravam por ocasiéo da realizagdo dos tratamentos
com etefon, pois os tratamentos foram realizados fora
da época adequada. Assim algumas frutas se
encontravam no estadio 1 e outras no estadio 2.

Os figos tratados com AG; nas concentragfes de
20, 40, 80 e 120ppm atingiram 100% de maturagéo,
conforme mostra a Tabela |. PEREIRA (1981) obteve
resultados semelhantes em relagéo a porcentagem total
de figos maduros nos tratamentos realizados com a
giberelina a 80 ppm, e apenas 2,03% de frutas murchas
na concentracdo de 40ppm.

O dleo de oliva apresentou 74,07% de maturacéo,
assim como o etefon nas concentracdes de 500 ppm
com 65,26% e 750ppm com 59,32% de figos maduros,
vindo o restante a murchar e cair da planta. Nos demais
tratamentos, obteve-se porcentagens abaixo de 41% de
figos maduros.

A testemunha apresentou apenas 32,22% de figos
maduros, vindo posteriormente a cair da planta devido
as baixas temperaturas e a paralisacdo do processo de
crescimento e maturagao.

Os melhores resultados obtidos para a qualidade
dos figos, foram nos tratamentos realizados com o AG;
20, 40, 80 e 120ppm e na testemunha, conforme mostra
a Tabela 1.

HIRAI et al. (1967), tratando figos da cultivar Masui
Dawphine com oOleos vegetais, animais e minerais,
concluiram que as frutas tratadas apresentaram a
mesma qualidade das néo tratadas.

Os tratamentos realizados com etefon n&o
apresentaram resultados satisfatérios em relagdo a
gualidade de seus figos, ficando as notas abaixo de 2,2,
numa escala de 1 a 4 (Tabela I). Em trabalho realizado
por PEREIRA (1981), com notas de qualidade variando
de 1 a 5, as concentragbes de etileno com 250 e 500
ppm ficaram abaixo de 2,3 e as concentracfes de AG3
40 e 80 ppm em 4, portanto, semelhantes aos obtidos
neste trabalho. O autor mostrou que o etefon (250 e 500
ppm) antecipou a maturacdo dos figos em
aproximadamente 30 dias, causando um murchamento
dos mesmos, indicando que no estadio 2 as frutas nédo
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apresentavam desenvolvimento fisiolégico adequado
para responder positivamente ao fitoregulador;
resultados semelhantes foram obtidos por (MAXIE &
CRANE,1968) e por (CRANE et al.,1970).

Desta forma, quando se quer amadurecer figos nos
periodos de baixas temperaturas, o AGz proporciona
melhores respostas, e figos de boa qualidade, pois
nesse periodo existe uma grande variacdo no grau de
desenvolvimento interno dos figos, ou seja as frutas
estdo desuniformes. O mesmo n&o ocorre com o etefon
gue necessita que as flores internas das frutas estejam
mudando de coloracdo para se ter uma resposta
satisfatéria, bem como temperaturas acima de 21°, que
nédo ocorreram durante a execuc¢do do experimento.

CONCLUSOES

Com base nos resultados obtidos e nas condi¢des
em que foi realizado o experimento, é possivel concluir
que:

A qualidade dos figos € alterada pela aplicagao de
etefon, AG; e 6leo de oliva.

O AG; proporciona 100% de figos com maturagao
uniforme e aproveitaveis, com bom peso e qualidade
para consumo in natura;

O etefon antecipa a maturacdo e proporciona
figos inferiores em peso e qualidade;

O Oleo de oliva apresenta peso, qualidade e
porcentagem de maturacao dos figos intermediaria entre
0 AG3 e o etefon;

Todos os tratamentos antecipam e uniformizam a
maturacéo de figos em relagdo a testemunha.
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